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AESB-36 IB Restaurant Line

« Construccion interior y exterior en acero inoxidable, inclusive respaldo.

* Disefio estético y modular. Cantos sanitarios, completamente ergonémicos.
 Potentes quemadores de alta capacidad, tipo “Flauta”, de fundicion.

* Pilotos independientes para cada quemador.

* Valvulas reforzadas, certificadas CSA y ANSI.

o » Manifold en una sola pieza, abocardado por temperatura.
py
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',:\}0 * Guias en acero inoxidable que permiten 3 diferentes niveles de altura.

» Bandeja/Charola recogegrasa inferior extraible.
« Parrilla de alambrén con acabado zincado.

* Preparacion para fijar a muro.

* Encendido de piloto manual.
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- Se recomienda tubo de alimentacion de 3/4” para unidades de
consumo menor a los 250.000 B.T.U./Hr. Si el consumo es mayor,

- Funcionamiento totalmente a gas.
- Presion requerida 10 W.C., con regulador de baja presion.
instale tubo de 1”.

4 10.000 40.000 L.P. 10

» Opcionales * Gas Natural.

NOTA: LAS IMAGENES QUE AQUI SE MUESTRAN SON SOLO DE REFERENCIA,
SERVINOX SE RESERVA EL DERECHO DE INTRODUCIR MODIFICACIONES SIN PREVIO AVISO.




